Lunch 10:00 - 15:00

Wij gebruiken zuurdesembrood van
Jorisbrood.

Tempeh sate 11,5
Zoetzure groenten | krokante ui | noten-
satesaus
Bio varkensfilet +2

Gegrilde sandwich 12
Remeker kaas | spinazie | gerookte
wortel

Flatbread 12
Oesterzwam | knoflook | Rode ui

Bietenburger 12,5
Kruidensalade | krokante ui | mosterdmayo
Kalfsburger +2

Soep vd week 7,5
Desembrood | kruidenmayo | pompoenpit

Keuzestress 23 (v.a 2 personen)
Hartig | soepje | zoet

Ambacht | Lokaal | Seizoensgebonden



CUT

Pancakes 8,5
Yoghurt | granola | appelcompote

Croissant wafel 9
Duindoorn | chocolade ijs | hazelnoten

Uit de vitrine
Wisselend aanbod

Rozijnenbol 4,5
Huisgemaakte hazelnoot pasta

Ambacht | Lokaal | Seizoensgebonden



Borrelgerechten
Bitterballen (8st) 8

Huisgemaakt Remeker | Farmfields kalf |
Mosterd

Krokante groenten 8.5
Kruidenmayo | sriracha | mosterdmayo

Nacho’s 10,5
Rode ui | sriracha| Remeker kaas
Pittig kalfsgehakt +1,5

Kaasplank 12
Nederlandse kazen | uitenchutney |

Jorisbrood

GezelligGEIJT (per 2 personen) 22
Hapjes om te delen

Ambacht | Lokaal | Seizoensgebonden



cUT

Koffie
Espresso 2,85
Dubbele espresso 3,5
Americano 3
Vo0 filter 5

Koffiebonen van Gosling koffie: een direct trade
koffie. Korte lijnen voor een beter leven voor de

koffieboeren.
Cortado | macchiato 32
Cappuccino 35
Flat white 45
Latte macchiato 45
Latte | chai latte 45

Thee / kruideninfusie
Wilderland kruiden 3

Terug naar een Wilderland, terug naar meer
biodiversiteit in de NL'se natuur.

Vers (gember / munt) 35
Crusio Thee 3,5
- Sencha Kyoto

- Honeybush

- Kamille

- Chai

- Ceylon

Ambacht | Lokaal | Seizoensgebonden



Fris
Bunker siroop (NL) 3

- Cekke bessen
- Bloesem Power

Double Dutch 3,5
- Ginger beer

- Tonic

Fritz 35
- Lemon

- Rabarber

Sap 3

- Appel

- Appel-peer

Huisgemaakt fris 3,5
Kombucha, kefir of tepache
Homemade icetea 3,5
Earth water bruis (0,33l) 3
Earth water bruis (0,75) 5
Earth water plat (0,75l) 5

Ambacht | Lokaal | Seizoensgebonden



cUT

Gulpener Biologisch Pilsner 4.2
Gulpener Biologisch IPA 45

Gulpener Sterk Rogge 4.8
Zwarte Ruiter 0,0 32
Zwarte Ruiter IPA 0,3 3,5
Zwarte Ruiter weizen 0,3 39

Gulpener brouwerij B-corp gecerticifeerd, sluit
aan bij onze visie: werkt ook lokaal en met
ambacht. De brouwerij is 75% fossielvrij, met
hoge ambities voor 2030.

Breugem Knipoog 0.0 5
Breugem Man Hug 55
Breugem Man Flirt 59

Breugem Bier is een sociale onderneming.
Breugem streeft naar een arbeidsmarkt met
een laagdrempelige toegang tot werk voor
mensen voor wie op dit moment een baan
ergens anders niet vanzelfsprekend is.

Cider

Elegast perencider 5
Elegast maakt cider van Nederlands fruit zonder
het toevoegen van gisten en suikers.

Ambacht | Lokaal | Seizoensgebonden



cUT

Wijnen
De wijnen die wij hebben gekozen zijn bio
of vegan.
Huiswijn
Lloma bona Viognier 52 22

GEURIG | RIJP GEEL FRUIT | MILD ZUUR

Elvia Crianza 5,2. 22
VOL | ZWART/ROOD FRUIT | KRUIDIG

Bubbel
Elvia Cava Brut Ecologico 59 24
GEEL FRUIT | TOAST | LICHT KRUIDIG

Wit
Thorle Silvaner 6,5 275
FRIS | DROOG | PEER | PERZIK

Collefrisio Trebbiano 7 30
ZUIVER | GEEL /GROEN FRUIT | ROND

Chateau Mourgues du Gres 35
MELOEN | ABRIKOOS | ZACHT

Ambacht | Lokaal | Seizoensgebonden



cULl

Elvia Bobal Rosado 48 20
FRIS | ROOD FRUIT | BORREL

Rood
Tenuta De Angelis 5,6 25
FRUITIG | SOEPEL | STEVIG

Chateau Mourgues du Gres 35
BRAAM | LICHTE SPECERIJEN | VOL

Sterk

Dik & Schil
Orangello 55
Dik & Schil Koffielikeur 5,5
Dik&Schil maakt likeuren van
restproducten.
Nc'nean Whisky 6

Een organic Schotse single malt whisky met de
kleinste footprint.

Ambacht | Lokaal | Seizoensgebonden



L] o—
Diner
Bij GEIJT geloven we dat goed eten begint bij de
bron. We werken zo veel mogelijk met
Nederlandse producten. Uit moestuinen,
voedselbossen en landerijen. Ons menu is in de
basis vegetarisch (vegan mogelijk). Voor de
liefhebber is er een menu beschikbaar waar ook

vlees en/of vis in is verwerkt, tegen een kleine
meerprijs.

Het menu wordt geserveerd als een 4 gangen
verassingsmenu. Op deze manier kunnen we de
beste producten van het moment gebruiken. Wat
we niet zo vers mogelijk kunnen gebruiken,
fermenteren we. Dit doen wij voor een diepe,
intense smaak en voor een langere houdbaarheid.
Dit voor een duurzame(re) werkwijze.

Aanschuiven kan tot 19.30 uur.

Dieetwensen of allergieén? Wij vernemen ze graag van
tevoren.

Menu “GroeneGEIJT” (vega) 47
Menu “GEIJT” 55
Bijpassend alcoholisch per glas 6,5
Bijpassend alcoholvrijperglas 5

Ambacht | Lokaal | Seizoensgebonden



Menu “GroeneGEIJT”

Tartelette | gele biet | geroosterde gist
Puri | aardpeer | duizendblad
Jorisbrood | Chinese mahonie | miso boter

Worteltartaar
Rode ui | bieslook | beurre blanc

Gepofte prei
Zoetzure mosterd | meloes ui | vadouvan

Boekweit tempeh
Rode biet | aardappel | groentenjus

Tonka cremeux
Biscuit | duindoorn | munt

Koffie canele

Ambacht | Lokaal | Seizoensgebonden



Menu “GEIJT”

Tartelette | gele biet | Remeker
Puri | aardpeer | duizendblad
Jorisbrood | Chinese mahonie | miso boter

Kalfstartaar
Rode ui | bieslook | beurre blanc

BBQ prei
Zoetzure mosterd | meloes ui | vadouvan

Diamanthaas
Rode biet | aardappel | kalfsjus

Tonka cremeux
Biscuit | duindoorn | munt

Koffie canele

Ambacht | Lokaal | Seizoensgebonden



